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PRODUKI
KOLLEKTION

nOLONNE

DER ALKOHOLFREIE WEIN




Kolonne Nullist eine junge Firma
um die Klinstler/Unternehmer
Philipp und Moritz -
gegrindet 2018 in Berlin.

Mit einem Schwerpunkt auf Forschung/
Produktentwicklung ist unser Team
spezialisiert auf die Entwicklung
hochqualitativer alkoholfreier Weine
und Sekte.

1|
DFER ALKOHOLIFREIE
WEIN



In Zusammenarbeit mit ausgewahlten
Winzern kreieren wir Weine,
die sich besonders zur
Vakuumentalkoholisierung eignen.

02
TRADITIONELL
GEKELTERT



In unserem Labor flihren wir
Testentalkoholisierungen durch.

Nur die brillantesten Ergebnisse werden in
gréBerem MaBstab produziert und werden
schlieBlich Teil unserer
Kolonne Null Kollektion.

03
SCHONEND
ENTALKOHOLISIERT



Das Ergebnis sind exzellente
Jahrgangsweine,

alkoholfrei

04
VOLLER GENUSS
BEINULL PROMILLE
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RIFSLING
PRICKELND

FEINE MINERALITAT UND FRUCHTIGE SAURE
MIT ANKLANGEN VON GELBEN FRUCHTEN
UND STEINOBST. IDEAL ALS APERITIF ODER
ALSBEGLEITER ZUM ESSEN.

AM BESTEN KALT SERVIERT BEI 6-7°C
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AN _L_ KALORIENARM

N&hrwertangaben pro 100 ml
BRENNWERT: 75 KJ/18 KCAL
KOHLENHYDRATE: 3,6 G
(*DAVON ZUCKER: 3,66)
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ZUTATEN: ENTALKOHOLISIERTER WEIN, SACCHAROSE, KOHLENSAURE, KONSERVIERUNGSSTOFF: SCHWEFELDIOXID
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RIFSLING

FEINE BALANCE AUS GELBEN FRUCHTEN,
MINERALITAT UND SPRITZIGER SAURE.
DER IDEALE SOMMERBEGLEITER.
BEST SERVED COLD AT 6-7°C

v

T

BHENNWEHT 75 KJ/ 18 KCAl
KOHlENHYDBI-\TE 3 66

LUTATEN: ENTALKOHULISIEHTEH WEIN, SACCHAROSE, KOHLENSAURE, KONSERVIERUNGSSTOFF: SCHWEFELDIOXID



0,25 BORDEAUX-FLASCHE

KOLONNE NULL. DER ALKOHOLFREIE WEIN

NAHE / 2018 / VDP

FEINE BALANCE AUS GELBEN FRUCHTEN,
MINERALITAT UND SPRITZIGER SAURE.
DER IDEALE SOMMERBEGLEITER.
BEST SERVED COLD AT 6-7°C

VEGAN KALORIENARM

RN

N&hrwertangaben pro 100 ml

BRENNWERT: 75 KJ /18 KCAL

KOHLENHYDRATE: 3,6 G
(»DAVON ZUCKER: 3,6 G)

(ENTHALT GERINGFUGIGE MENGEN VON FETT, GESATTIGTEN FETTSAUREN, EIWEISS, SALZ)
ZUTATEN: ENTALKOHOLISIERTER WEIN, SACCHAROSE, KOHLENSAURE, KONSERVIERUNGSSTOFF: SCHWEFELDIOXID



SIAANER
PRICKITAD

| ' ‘ RHEINHESSEN / 2018
| I
q FEINE TRAUBEN VOM SILVANER.
ELEGANT MIT NOTEN VON STACHELBEERE
UND REIFER BIRNE. IDEAL ALS APERETIF.
\ AM BESTEN KALT SERVIERT BEI 6-7°C

VEGAN ’ KALORIENARM

l | | ' ‘ ' | | | BREJNWE?T?SKI/%%EA[
KOHLENHYDRATE: 3,66
(DAVON ZUCKER: 3,60)

201

RIKEL ﬂ

(ENTHALT GERINGFUGIGE MENGEN VON FETT, GESATTIGTEN FETTSAUREN, EIWEISS, SALZ)
0,75 L SEKT-FLASCHE ZUTATEN: ENTALKOHOLISIERTER WEIN, SACCHAROSE, KOHLENSAURE, KONSERVIERUNGSSTOFF: SCHWEFELDIOXID




FEIN UND JUNG,
MIT BELEBENDEN AROMEN HEIFEH GELBER
FRUCHTE. DER IDEALE SOMMERBEGLEITER.
AM BESTEN KALT SERVIERT BEI 6-7°C
BREJNVWE?T a75 Kl / ]]OBOIEAL
AL ALC Al
fH[I fHEI fH[I

SILVANER SILVANER ﬂ

(ENTHALT GERINGFUGIGE MENGEN VON FETT, GESATTIGTEN FETTSAUREN, EIWEISS, SALZ)
ZUTATEN: ENTALKOHOLISIERTER WEIN, SACCHAROSE, KOHLENSAURE, KONSERVIERUNGSSTOFF: SCHWEFELDIOXID
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0,251 BORDEAUX-FLASCHE
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VELTLINER

ALC
FH[I
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GRUNEFR
VELITINER

WEINVIERTEL - AUSTRIA / 2018

MIT ELEGANTEN NOTEN VON
EDEL-PFLAUME, GRUNEM APFEL UND WEISSEM
PFEFFER. AM BESTEN KALT SERVIERT BEI 6 -7 °C

VEGAN ? KALORIENARM

BRENNWERT 62 KJ/ 15 KCI-\l

KOHLENHYDRATE: 3,4G
(»DAVON ZUCKER: 3,46)

(ENTHALT GERINGFUGIGE MENGEN VON FETT, GESATTIGTEN FETTSAUREN, EIWEISS, SALZ)
ZUTATEN: ENTALKOHOLISIERTER WEIN, SACCHAROSE, KOHLENSAURE, KONSERVIERUNGSSTOFF: SCHWEFELDIOXID
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0,75 L SCHLEGEL-FLASCHE

KOLONNE NULL — THE NON ALCOHOLIC WINE

ROSI

NAHE / 2018 / VDP

ERFRISCHEND LEBENDIG MIT FEINER FRUCHT.
EIN IDEALER SOMMERBEGLEITER UND
TERRASSENWEIN.
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VEGAN KALORIENARM

N&hrwertangaben pro 100 ml

BRENNWERT: 62 KJ/15 KCAL

KOHLENHYDRATE: 3,4G
('DAVON ZUCKER: 3,46)

(ENTHALT GERINGFUGIGE MENGEN VON FETT, GESATTIGTEN FETTSAUREN, EIWEISS, SALZ)
ZUTATEN: ENTALKOHOLISIERTER WEIN, SACCHAROSE, KOHLENSAURE, KONSERVIERUNGSSTOFF: SCHWEFELDIOXID



DAS SAGT DIE PRESSE
UBER UNS







WEIN der Woche

M)

ie hiesige kultu-

relle  Praxis,

Alkohol zu trin-
ken, wo man geht und
steht, verliert ihre
Selbstverstiandlich-
keit. Gemeinsam Gli-
ser leeren wollen wir
aber auch in Zukunft.
Daher wichst das An-
gebot an alkohol-
freien Getrianken. Auf
der Suche nach Genuss ohne Um-
drehungen gerit ein Nischenpro-
dukt plotzlich mitten auf den
Tisch - entalkoholisierter Wein.
Das Problem dabei: Die Weinaro-
men sind Produkte der Giarung, Al-
kohol ist - wie Fett im Essen - Ge-
schmackstriger. Trennt man ihn

Kolonne Null
prickelnd

DER ERFRISCHENDE

technisch ab, verliert
man dabei immer et-
was. Das Berliner
Start-up Kolonne Null
tliftelt an einer neuen
Generation von alko-
holfreiem Wein. Die
ersten Produkte sind
ein Griiner Veltliner
aus Niederosterreich,
als Stillwein in klei-
nen Flaschen und als
kriftig sprudelnde Variante in der
klassischen Sektflasche. Dabei
wird nicht so lange Zucker zuge-
fiigt, bis es siiffig klebt, der Trunk
ist erfrischend herb. Im Friihjahr
soll ein Rosé folgen. Die Weinreise
mit Null Promille hat gerade erst
begonnen. ULRICH AMLING

Kolonne Null prickelnd aus alkolholfreiem Wein, online unter kolonnenull.com.
Oder z.B. bei ,,Cavatappi Weine“, Kortestr. 28, Kreuzberg, 11,90 Euro
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https://www.welt.de/wirtschaft/gruenderszene/article190906379/Alkoholfreier-Wein-Berliner-Start-up-Kolonne-Null-entwickelt-Getraenk.html
https://www.n-tv.de/mediathek/videos/ratgeber/Wein-ohne-Alkohol-schmeckt-das-article20857317.html
https://vegconomist.de/interviews/interview-mit-kolonne-null-veganer-alkoholfreier-wein/
https://taz.de/Start-up-fuer-alkoholfreien-Wein/!5597120/
http://www.kolonnenull.com
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http://www.kolonnenull.com

www.kolonnenull.com



